
L‘ Aleatico è un vitigno aromatico a bacca nera particolar-
mente diffuso nel sud della Maremma.
Otteniamo un vino dal profondo colore rosso-viola, di 
grande dolcezza e con una acidità perfettamente bilan-
ciata. 

Vino da meditazione e da abbinamento al cioccolato e dolci 
secchi. Osatelo sui formaggi erborinati.

Deliziosa dolcezza con 
un intenso aroma di rosa
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Toscana Indicazione Geografica Tipica

Raccolti e selezionati a mano, i grappoli sono distesi su 
graticci e appassiti al sole fino ad ottenere un mosto dol-
cissimo.

Vinificato ed affinato in acciaio, è fermentato dai soli lieviti 
indigeni presenti sulla buccia.

Il nostro intervento si limita all’osservazione ed al rispetto 
dei tempi della natura: niente aggiungiamo e niente to-
gliamo. Niente solfiti aggiunti né filtrazione. 

Noi produciamo così
Solo uva, sole e terra
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Area di produzione
Maremma, zona collinare, 
250 m s.l.m.

Vitigno
Aleatico

Certificazione
Biologico
Biodinamico (Demeter)


